Type
10 5610-90 X
IO 5610-90 B
IO 5610-90 W

Fl Kayttdohje

SE Bruksanvisning
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Onnittelemme uuden GRAM-uunin omistajaa Fl

* Lue koko kayttoohje huolellisesti ennen uunin kayttdonottoa.

»  Tutustu uuden uunin toimintaan ja sen toimintoihin siina jarjestyksessa, kun ne kayttdoh-
jeessa esitetaan.

» Tutustu huolellisesti tietoihin laitteen oikeasta kaytosta ja huollosta. Nain varmistat, etta
uuni on turvallinen kayttaa ja kestaa kaytossa pitkaan.

* Noudata turvallisuusohjeita tarkoin. Ne on tarkoitettu estamaan onnettomuuksia ja suo-
jaamaan uunia vahingoilta.

» Sailyta kayttoohje tulevaa tarvetta varten.

Huomaa, etta tdama kayttdohje koskee useita eri uunimalleja. Tasta syysta hankkimassasi
uunissa ei valttamatta ole kaikkia toimintoja.

Huom!

Ala kéyta uunia ennen kuin olet lukenut kayttdohjeet kokonaan.

Uuni on tarkoitettu vain normaaliin kaytt66n ohjeiden mukaisesti. Muu kayttd (esim. keittién
lammitys) voi aiheuttaa henkild-tai omaisuusvaurioita.

Valmistaja pidattda oikeuden muutoksiin, jotka eivat vaikuta uunin toimintaan.
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TARKEITA TURVAOHJEITA

Huomautus. Laite ja sen saatavilla olevat osat
kuumenevat kayton aikana. Varo erityisesti kosketta-
masta mitaan kuumennuselementteja, silla ne voivat
olla kuumia. Ala anna alle 8-vuotiaiden lasten kayttaa
laitetta ilman aikuisen valvontaa.

Tata laitetta ei saa kayttaa henkilot (alle 8-vuotiaat
mukaan lukien), joiden fyysiset, henkiset tai aisteihin
liittyvat kyvyt on heikentyneet tai henkilot, joilla ei ole
kokemusta ja tietoa laitteen kaytosta, ellei heidan tu-
rvallisuudestaan vastuussa oleva henkilo valvo heita
tai ole antanut heille opastusta heidan turvallisuude-
staan. Varmista, etta lapset eivat leiki laitteella. Ala
anna lasten puhdistaa laitetta tai kayttaa sita ilman
valvontaa.

Uuni kuumenee kayton aikana hyvin kuumaksi ja
jaahtyminen pois paalta kytkemisen jalkeen vie aikaa.

Uunin ollessa kaytdossa saattaa laite kuumentua
paljon. Al paasta lapsia laitten |aheisyyteen.

Huomautus. Al kaytd uunin luukun lasien puhdi-
stamiseen hankaavia puhdistusaineita tai metallisia
puhdistusvalineita, silla ne voivat aiheuttaa lasin
naarmuuntumisen.



TARKEITA TURVAOHJEITA

Huomautus. Varmista ennen uuninlampun vaihta-
mista, etta laite on irrotettu verkkovirrasta, jotta valtat
mahdollisen sahkoiskun.

Kayta ainoastaan laitteen mukana toimitettua alku-
peraista paistolampomittaria.
Ala puhdista laitetta hdyrypuhdistuslaitteella.

Uuni kuumenee kaytdn aikana hyvin kuumaksi ja jadhtyminen pois paaltd kytkemisen
jalkeen vie aikaa.

Paistamisen ja grillauksen aikana lampdvastukset kuumenevat. Huolehdi, ettei ruoka tai
alumiinifolio kosketa vastuksia, jotta se ei syttyisi palamaan.

Huolehdi, etteivat muiden sahkdlaitteiden virtajohdot, erityisesti uunin laheisyydessa olevat
jatkojohdot, jaa uunin luukun valiin.

Oljyt ja rasvat saattavat kuumetessaan syttyé palamaan. Valvo uunia aina grillauksen
aikana.

Ala pane uunin pohjalle alumiinifoliota, sillé se saattaa vahingoittaa uunin pohjan emali-
pinnoitetta. Ala mydskaan pane astioita suoraan uunin pohjalle.

Mikali uunin toiminnassa ilmenee vikaa, katkaise virta uunin paakatkaisijasta. Kun koulu-
tettu ammattihenkil® on korjannut vian, uuni tulee ottaa kaytt6dn uudelleen uuden uunin
tavoin.



ENERGIANSAASTOVIHJEITA

Jarkevasta energiankaytosta on hyotya seka
kodin taloudelle ettd luonnolle. Sahkoa voi
saastaa seuraavasti:

@ Kayta uunia vain silloin, kun laitat ruo-
kaa runsaasti.

1 kg lihaa voi yhta hyvin laittaa keittotasolla,
kayttamalla vahemman energiaa.

©® Katkaise virta ajoissa ja kayta jalkilam-
poa.

Jos ruoan paistoaika ylittdd 40 minuuttia,
kayta uunin jalkilampoda hyvaksi katkaise-
malla virta 10 minuuttia ennen arvioitua
kypsymisaikaa.

®Kun kaytat uunia, pida uunin luukku sul-
jettuna ja kayta kiertoilmatoimintoa.

@ Sulje uunin luukku huolellisesti.
Lampo voi vuotaa tiivistekumiin tarttuneen
lian takia. Pida luukun tiivisteet puhtaana.



YMPARISTONSUOJELU

Y

Pakkausmateriaalit, kaytetyt
sahkolaitteet, varaosat ja muut
vastaavat voidaan kayttaa
uudelleen. Havita ne jatehuol-
tolainsdadannén mukaisesti ja
kierrata mikali mahdollista.

VANHAN LAITTEEN HAVITTAMINEN

Jos poistatte laitteen lopullisesti

kaytosta, alkaa viekod sita taval-

liseen yhdyskuntajatesailioon,

vaan olkaa hyva ja toimittakaa

laite I&himpaan kierratys- tai

B .udelleenkayttokeskukseen.

Laitteessa, sen kayttdhjeissa

tai pakkauksessa on kierratyskelpoisuus-
merkki.

Laite on valmistettu kierratyskelpoisista mate-
riaaleista. Kierrattamalla autatte suojelemaan
luontoa.

Jos ette tieda, missa lahin kierratys- tai uudel-
leenkayttékeskus sijaitsee, kysykaa kunnan
ympaéristohallinnolta.



LAITTEEN KUVAUS

Uunin l[ampdtilasaadin
Uunin toimintosaadin

Uunin [@mpdtilan merkkivalo
Merkkivalo

HBOON -



MUITA TIETOJA

Laitteen vakiovarusteet

Grilliritilé

Sivutuet




ASENNUS

Kalusteisiin sijoitettava uuni tulee sijoittaa mahdollisimman lahelle virtalahdetta.

Uunia ei saa nostaa luukun kadensijasta.

Kaappi, johon uuni sijoitetaan, voi olla listoilla tai ilmastoidulla valipohjalla varustettu. Mikali
uunin alle sijoitetaan vetolaatikko, tulee kaapissa olla valipohja.

Tarvittavat mitat kayvat ilmi piirroksesta.

Ala tydénna uunia syvemmalle kaappiin kuin on tarpeellista pistorasian kayttamista varten.

Verkkoon liittaminen

Uuni on varustettu liitdntakaapelilla ja pistok-
keella.

Uuni liitetdan sahkdverkkoon, ennen kuin se
tydnnetaan keittion kaappiin.

Uuni voidaan liittdd ohjeiden mukaisesti
asennettuun maadoitettuun liitAntarasiaan,
jota voidaan kayttda sisaan rakentamisen
jalkeen.

Uuni tulee asentaa erilliseen virtapiiriin.

Jos uunin liitdntdjohdin vahingoittuu, se tulee
korvata johtimella, joka tayttda seuraavat
vahimmaisvaatimukset.

Verkkojohtoa vaihdettaessa tulee kayttaa
jotakin seuraavista johtavuustyypeista, vasta-
avan nimellistehon kanssa:

- Kumivaippainen johdin HO5RR-F 3G1,5 tai
HO5RN-F 3G1,5

- Muovivaippainen johdin HO5VV-F 3G1,5
tai HO5VVH2-F 3G1,5

HUOMAUTUS!

Laitteen sahkdasennuksessa on kaytettava
katkaisinta, jolla laitteen kaikki levyt voidaan
katkaista sdhkoverkosta vahintdan 3 mm:n
kosketusvalilla. (voi olla paakatkaisin).
Vahintdan 16 A -paristo.

Uunin asennus

Kun uuni on kytketty verkkovirtaan, uuni
voidaan tyontaa kaappiin ja kiinnittda pai-
koilleen.

* Ennen asennuksen aloittamista uunin
virta tulee katkaista paakatkaisijasta.

* Uuni tulee tyontéa aivan kaapin perélle
asti.

* Huolehdi, ett& virtajohto ei vahingoitu.

e Uunin ja kaapin valisen raon tulee olla
joka puolelta yhta suuri.

» Pdytalevyn/kaapin ja uunin valistd aukkoa
ei saa tukkia.

* Avaa luukku ja kiinnitd uunin mukana
tulevat ruuvit kaapin etupuolelle uunin
kummallakin puolella olevien neljan reian
lapi.

* Kun uuni on asennettu paikoilleen, virta
voidaan kytkea paalle paakatkaisijasta.

« Keittion elementit, joihin uuni asennetaan,
on kyettava kestdmaan vahintdan 100
astetta.

10



ASENNUS

Kalusteisiin-sijoitusmitat

11



KAYTTO

Ennen kayttoonottoa

Poista pakkaus ja puhdista uunin sisapinta
kostealla liinalla, johon on lisatty hiukan
astianpesuainetta. Ala kayta sydvyttavia
tai hankaavia puhdistusaineita.

Poista grillivastuksen suojateippi ennen
uunin kayttddnottoa.

Laita tuuletus paalle huoneessa tai aukai-
se ikkuna.

Paina kevyesti nappia ja kdanna sita oi-
kealle asentoon C] tai (katso kohta:
Elektroninen ohjelmointi ja uunin toimin-
not).

Kuumenna uuni (250°C noin 30 minuut-
tia), poista kaikki tahrat ja pese sisdosa
huolellisesti.

12



KAYTTO

Uunin toiminnot ja kaytto

Uuni voidaan lammittad alaldampdvastuk-
sen, ylalampovastuksen, grillivastuksen ja
kiertoilmavastuksen avulla. Uunia hallitaan
kaantamalla toimintosaadin halutun toimin-
non kohdalle ja uunin l[Ampétilasaadin halu-
tun lampdtilan kohdalle.

Uuni kytketaan pois paalta kaantamalla mo-
lemmat saatimet asentoon "@”/ 0",

Huomautus!
Uunin lampeneminen alkaa vasta silloin,
kun lampdtila on asetettu.
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Ruoan valmistus kiertoilmatoiminnolla

Uunin takaseindssa sijaitseva lampiman
ilman puhallin huolehtii jatkuvasta ilman kier-
rosta uunissa. Nain [dmpd siirtyy paremmin
ruokiin koko uunissa.

Nain saastyy sahkoa, silla lampétila voi
olla alhaisempi kuin perinteistd uunilam-
pbda kaytettdessa.

Koska lampétila on alhaisempi, uunikaan
ei likaannu yhta paljon. Rasva ei pala
yhtd helposti kiinni ja uuni on helpompi
puhdistaa.

Mikali samanaikaisesti paistetaan useita
ohuita kakkupohijia tai pellillisia pikku-
leipid, kannattaa kayttaa alhaalta katsot-
tuna ensimmaista ja kolmatta tasoa.
Sulatus sujuu nopeammin ja siihen voi-
daan kayttaa jopa kaikkia tasoja saman-
aikaisesti.

Uunin luukku voidaan avata myds kakku-
jen paistamisen aikana ilman, ettd kakut
painuvat kasaan.

Perinteisille uuneille tyypillista pitkaa esi-
ldammitysta ei tarvita, vaan valittu [Ampoti-
la saavutetaan nopeasti.

HUOMAA!

Mikali uunin takana sijaitseva kuumailma-
puhaltimen moottori menee epakuntoon,
uunin virta tulee katkaista valittomasti.
Uunin lammitys ilman puhallinta saattaa
vahingoittaa uunia.



KAYTTO

Toimintosaadin - Asetus

W

A

Pikalammitys
Kiertoilma + grilli

Puhallin

Kayta tatd asetusta pakastettujen
leivonnaisten ja leivan sulattami-
seen.

Puhallin ja grilli

Taman toiminnon avulla grillaus
sujuu nopeammin. Kiertoilmag-
rillaus soveltuu erityisesti lihan
paistamiseen.

Supergrillaus
Supergrillauksessa on uunissa
paalla grilli- ja ylavastus. Super-
grillaus soveltuu esim. suurten.
lihapalojen grillaukseen. Lampatila
uunin yldosassa nousee ja ruoka
ruskistuu tehokkaammin.

Grilli

Talla saadolla on paalla aino-
astaan grillivastus. Katso kappale
,Grillaus”.

Alalampo
Tama saato kytkee uunista paalle
ainoastaan alavastuksen.

Tasalampo

Tasalampdvalinta mahdollistaa
uunin kaytén normaalina ta-
salampduunina.

14
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ECO

Kiertoilma

Uunin takaseinassa oleva kiertoilma-

puhallin kytkeytyy paalle.

Talla lammitystavalla on seuraavia

etuja:

® i tarvita erillista esilammitysta

® mahdollisuus kayttaa kahta peltia
yhta aikaa

® lihat sailyttavat paremmin rasvan
jalihasnesteet. Parempi maku ja
mureus

® estaa uunin liiallisen likaantumi-
sen.

Puhallin, yldlampo ja alalampo
paalla
Taikina toimintoa varten. Perintei-
nen uunin toimintatapa jossa puhal-
lin paallda (suositellan paistamisen
aikana).

Pizzatoiminto

Tassa asennossa ovat uunin kier-
toilmapuhallin, -vastus ja alalampo
paalla. Toiminto sopii erityisesti
piirakoiden ja pizzojen valmistuk-
seen. Tuloksena on rapea pohja ja
mehukas pinta..

HUOM! Kiertoilmatoimintoa voi kayt-
téda ruoan tai uunin jaadhdytykseen,
jos lampdtila on nolla-asennossa.

Uunivalo
Asennossa syttyy pelkastdan uu-
nivalo

ECO-lammitys

Tama optimoitu lammitystoiminto on
suunniteltu saastamaan energiaa
ruoan valmistuksessa. Huomaa,
etta tdssa toiminnossa uunin valo
sammuu.



KAYTTO

Merkkivalot

Kaksi merkkivaloa (kohdat 3 ja 4 sivulla)
syttyy, kun uuni kaynnistetaan. Merkkivalo 4
palaa aina, kun uuni on toiminnassa. Merk-
kivalo 3 palaa silloin, kun uuni kuumenee, ja
se sammuu, kun uuni on lammennyt valit-
semaasi lampdtilaan. Jos resepteissa mai-
nittujen tietojen mukaan ruoka on laitettava
kuumaan uuniin, odota aina kunnes
merkkivalo 3 on sammunut. Merkkivalo syt-
tyy uudelleen, kun lampdtila laskee valitse-
masi astemaaran alapuolelle ja uuni alkaa
jalleen kuumeta. Merkkivalo 4 palaa myos
silloin, kun valitsin on asetettu uunitilan va-
laistus -toimintoon.

Grillaus

* Aseta toimintosadadin haluamasi grillitoi-
minnon kohdalle: grilli, supergrilli tai pu-
hallin ja grilli.

e Lammita uunia noin 5 minuuttia luukku
kiinni.

« Laita leivinpelti uuniin. Jos kaytat ritilaa,
on sen alle laitettava rasvankerayspan-
nu.

* Sulje luukku.

Grillausta ja supergrillausta varten on
lampotila saadettava 250 °C:ksi. Kun
kaytat grillaus- ja kiertoilmatoimintoja
samanaikaisesti lampdétila saa olla kor-
keintaan 190 °C.

Huom!

Kayta grillaustoimintoa aina luukku kiinni.
Kun kaytat toimintoa, uunin osat kuumene-
vat. Ala paasta pikkulapsia laitteen l&heisyy-
teen.

15



UUNIN KAYTTO - KAYTANNON VINKKEJA

Leivonta

Leivonnassa suositellaan mukana tulleen uunipellin kayttoa.

Ennen kuin otat leivonnaisen uunista, varmistu, ettd se on kypsa kokeilemalla hammas-
tikulla (tikun tulisi olla kuiva ja puhdas, kun leivonnainen on kypsa).

Leivonnainen tulisi jattaa uuniin viela noin viideksi minuutiksi virran pois kytkemisen
jalkeen.

Taulukossa annetut arvot ovat vain ohjearvoja ja niita voidaan muuttaa kokemustesi ja
mieltymystesi mukaan.

Kiertoilmatoimintoa kaytettaessa uunia ei tarvitse esilammittéa. Muuten uuni on esi-
lAammitettava, ennen kuin ruoka laitetaan sisaan. Kiertoilmatoimintoa kaytettaessa
paistolampdtila on yleensa n. 20-30 astetta matalampi kuin perinteista yla- ja alalampéa
kaytettaessa.

Lihan paistaminen

Lihaa paistettaessa suositellaan minimipainoksi kiloa, pienemmat maarat
suositellaan paistettavaksi pannulla liedella.

Lihan paistamiseen suositetaan kaytettavaksi paistonkestavia astioita, joissa
myo6s kadensijat kestavat paiston.

Kayttaessasi uuniritilda, laita alimmalle tasolle uunipelti, jossa on vahan vetta.

Lihaa paistettaessa suositellaan lihan kdantamista ainakin kerran. Paistamisen aikana
suositellaan myds kaatamaan lihan paalle paistoliemi, joka on valunut.

16



UUNIN KAYTTO - KAYTANNON VINKKEJA
ECO-lammitys

® ECO-lammitys on optimoitu lammitystoiminto, joka on suunniteltu sdastamaan
energiaa ruoan valmistuksessa.

® Et voi vahentda kypsennysaikaa asettamalla korkeamman Iampétilan. Uunin
esilammitys on suositeltavaa.

® Al3 vaihda lampétila-asetusta &laka avaa uunin luukkua kypsennyksen aikana.

ECO-lammitys suositusasetus

Kalatyyppi Uunitoiminnot Lampétila (°C) Taso Aika minuutteina
Sienikakku 180 - 200 2-3 50-70
Hiivakakku/
Kahvikakku ECO 180 -200 2 S0-70
Kala @ 190 - 210 2-3 45 - 60
ECO
Naudanliha [g 200 - 220 2 90 - 120
Sianliha 200 - 220 2 90 - 160
Kana 180 - 200 2 80 - 100

17



UUNIN KAYTTO - KAYTANNON VINKKEJA

Uuni, jossa on automaattinen ilmankierto (mukaan lukien puhallin ja rengaslammitin)

Ruokatyyppi Lammitystyyppi Lampotila (°C) Taso Aika (min.)
Sienikakku O 160 - 200 2-3 30-50
Kahwikakka 160170 § 27107

Pizza 200-230 " 2-3 15-25
Kala O 210 - 220 2 45- 60
Kala 160 - 180 2-3 45 - 60
Kala T 190 2-3 60 - 70
Makkaroille 230 - 250 4 14-18
Naudanliha O 225 - 250 2 120 - 150
Naudanliha 160 - 180 2 120 - 160
Sianliha O 160 - 230 2 90 - 120
Sianliha 160 - 190 2 90- 120
Kana T 180 - 190 2 70-90
Kana O 160 - 180 2 45-60
Kana 175- 190 2 60 - 70

Vihannekset [j 190 - 210 2 40 - 50

Vihannekset T 170 - 190 3 40 - 50

Ajat koskevat ruokaa, joka laitetaan kylmaan uuniin. Ajoista on vahennettava 5 - 10 minuuttia, jos kay-
tetdan esilammitettya uunia.

D Esilammita

2 Pienten leivonnaisten paistaminen

Huomautus: Taulukossa annetut luvut ovat likimaaraisia, ja niitéd voidaan soveltaa omien kokemustesi ja
paistamismieltymystesi mukaan.
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TESTIRUOAT. Standardin EN 60350-1 mukaan.

Paistaminen
Ruokatyyppi Lisdvaruste Taso Lammitys- Lampétila Paistoaika ?
tyyppi (°C) (min.)
Paistopelti 3 O 160-170" | 25-402
Paistopelti 3 ES 155-170" 25-402
Pienet kakut Paistopelti 3 @) 155-170 " 25-402
2+4
Paistopelti 2 - paisto- tai ) 1 50 2)
Paahtopelti paahtopelti 155-170 25-50
4 - paistopelti
Paistopelti 3 OJ 150-160" | 30-402
Paistopelti 3 ES 150-170 " 25-352
Pikkuleivat Paistopelti 3 150 - 170 » 25.352
2+4
Paistopelti 2 - paisto- tai ) 1 _ar 2
Paahtopelti paahtopelti @] 160-175 25-35
4 - paistopelti
Ritild + musta
Rasvaton sieni- kakkuvuoka 1 2
kakku Halkaisija 26 3 E] 170 - 180 30-45
cm
2
Ritila + 2 mu- | mustaa paisto-
staa paistovu- | vuokaa asetet-
Omenapiirakka okaa tuna vinottain |Z] 180 -200 " 50-702
Halkaisija taakse oikealle
20cm ja eteen va-
semmalle

" Esilammita, ala kayta pikaesilammitysta,

2 Ajat koskevat ruokaa, joka laitetaan kylmaan uuniin. Ajoista on vahennettédva 5 - 10 minuuttia, jos
kaytetaan esilammitettya uunia.
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TESTIRUOAT. Standardin EN 60350-1 mukaan.

Grillaus
Ruokatyyppi Lisavaruste Taso Lammitys- Lampotila Aika
tyyppi (C) (min.)
Ritila 4 = 250" 1,5-2
Valkoinen e . %0 5-25
htoleipé =
paaniolelpa Ritila 4 2502 2-3
Ritila + paah-
Naudanliha- topelti 4 - ritila 250 1) 1. puoli 10 - 15
hampurilaiset (kera@maan 3 - paahtopelti 2. puoli 8-13
valumat)
" Esilammita 5 minuuttia, ala kayta pikaesilammitysta.
2 Esilammita 8 minuuttia, &1& kayta esilammitysta.
Paisto
Ruokatyyppi Lisavaruste Taso Lammitys- Lampaotila Aika
tyyppi (*C) (min.)
Ritila + paah-
topelti 2 -ritila o
(kerdamaan | 1 - paahtopelti 180 - 190 70-90
Kokonainen valumat)
kana Ritila + paah-
topelti 2 -ritila —
(kerdamaan | 1 - paahtopelti ] 180-190 80-100
valumat)

Ajat koskevat ruokaa, joka laitetaan kylmaan uuniin. Ajoista on vahennettava 5 - 10 minuuttia, jos kay-
tetédan esilammitettya uunia.
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PUHDISTUS JA HUOLTO

Matala kypsennyslampoétila = puhtaampi

uuni

+ Al pane uunin pohjalle alumiinifoliota
suojaksi.

» Puhdista uuni tarvittaessa mahdollisim-
man pian kéytén jalkeen. Al kayta vah-
voja hankaavia tai pintaa naarmuttavia
aineita tai kiillotusaineita. Kayta ainoas-
taan suositeltua uunisuihketta.

+ Jata uunin luukku auki uunin puhdistuk-
sen jalkeen, jotta kosteus paasee haihtu-
maan.

* HOoyrykypsennys ja sailonta aiheuttavat
voimakasta kosteudenmuodostusta uu-
niin. Anna uunin kuivua kunnolla, jotta se
ei ruostu.

» Katkaise uunista virta ennen puhdistusta
ja varmista, etta uuni on taysin jaahtynyt.
Puhdista uunin ulkopuoli lampimalla
vedella, johon on lisatty hiukan astianpe-
suainetta.

Steam Clean-hoyrypuhdistus

Steam Clean-hdyrypuhdistuksen ansiosta
valtyt kayttamasta kalliita puhdistusaineita.
Kaada 0,25 litraa (1 lasillinen) vetta uunin
alimmalla olevaan uunipannuun. Sulje uu-
nin luukku.

Aseta lampdtilasaadin 50°C kohdalle, ja valit-
se alalamp®. Uunin [ammitysaika on noin 30
minuuttia. Puolen tunnin kuluttua avaa luukku
ja pyyhi uunin sisapinnat

puhtaiksi rievulla tai pesusienella.
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Irrotettavat sivutuet ja teleskooppikiskot
(ei kaikissa malleissa)

Jos haluat vetaa sivutuet uunitilasta puhdis-
tukseen, tartu kiinnikkeeseen ja veda sita
ulos. Sitten veda sivutuet pois takakiinnik-
keesta.




PUHDISTUS JA HUOLTO

Puhdista sivutuet ja teleskooppikiskot 1am-
pimalla vedella, johon on lisatty astianpesu-
ainetta, ja kuivaa ne huolellisesti. Napsauta
lopuksi teleskooppikiskot kiinni sivutukiin.

=
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Uunin halogeenilampun vaihtaminen

Mahdollisen sahkoiskun valttamiseksi
varmista ennen halogeenilampun vaihta-
mista, etta laite on irrotettu pistorasiasta.

1. Irrota laitteen pistoke pistorasiasta.

2. Poista hyllyt ja pellit uunista.

3. Ruuvaa lampun kansi irti sekd pese ja
pyyhi se kuivaksi.

4. Veda halogeenilamppu pois kankaan tai
paperin avulla. Vaihda halogeenilamppu tar-
vittaessa uuteen.

- jannite 230 V

-teho 25 W

5. Aseta halogeenilamppu paikalleen.

6. Ruuvaa kiinni lampun kansi.

s © O
] 9

ey o

(=

Uunin valaistus

Huom! Varmista, ettet kosketa haloge-
enia suoraan sormillasi.

22



PUHDISTUS JA HUOLTO

Uunin luukun irrotus

Voit irrottaa uuniluukun ulottuaksesi parem-
min uunitilaan puhdistamista varten. Avaa
luukku, avaa kummankin saranan lukitus
kiertamalla salpaa (kuvat A). Sulje luukkua
vasteeseen saakka. Tartu luukkuun ja veda
se pystysuunnassa irti kannattimiltaan.
Puhdistuksen jalkeen asenna uuniluukku
takaisin painvastaisessa jarjestyksessa.
Lukituskielekkeen on mentava samalla uu-
niluukun kannattimen rakoon. Saranoiden
salvat on ehdottomasti lukittava takaisin
puhdistuksen jalkeen. Muutoin uuniluukku
voi irrota kannattimistaan ja vahingoittua kun
yritat sulkea sita.

A

Néin avaat saranoiden lukitukset
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Sisalasin irrottaminen

1. Irrota luukun ylalista pidikkeesta litteal-
Ia ruuvitaltalla varovasti sivuilta kaantaen
(kuva B).

2. Irrota luukun ylalista (kuvat B ja C).




PUHDISTUS JA HUOLTO

3. Veda lasi pois paikoiltaan (kuva D). Aseta
lasi takaisin puhdistuksen jalkeen ja kiinnita
ylanurkkien paatykappaleet paikoilleen.
Tarkeds! Ald pakota ylédliuskaa luukun
molemmille puolille samaan aikaan. Jotta
voit kiinnittda ylaliuskan oikein, laita ensin
liuskan vasen paa luukun paalle ja paina
oikeaa paata sisaan, kunnes kuulet napsah-
duksen. Paina sen jalkeen vasenta paata
sisaan, kunnes kuulet napsahduksen.
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TOIMET ONGELMATILANTEISSA

Toimi mahdollisissa ongelmatilanteissa aina seuraavasti:

*  Kytke uuni pois paalta.
»  Katkaise uunin virta.

*  Voit korjata joitakin pienia vikoja itse noudattamalla taulukon ohjeita.
Tarkista yksittaiset ongelmat taulukosta, ennen kuin soitat GRAM-huoltoon.

ONGELMA

SYY

RATKAISU

1.Sahkolaite ei toimi.

Virransaanti on katkennut.

Tarkista asunnon sulake ja
vaihda se uuteen, jos se on
palanut.

2.Uunin valaistus ei toimi.

Lamppu on irti tai rikki.

Ruuvaa lamppu kiinni tai
vaihda lamppu (ks. kappa-
letta Puhdistus ja huolto).
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TEKNISET TIEDOT

Jannite 230V~ 50 Hz
Teho 3,6 kW
Mitat 59,5/59,5/57,5cm

Virrankulutus valmiustilassa [W] -
Virrankulutus sammutettuna [W] 0,0
Virrankulutus valmiustilassa yhdistettyna verkkoon [W] -
Automaattinen valmiustilaan siirtyminen / sammutus [min] -

Tuote vastaa eurooppalaisten standardien EN 60335-1 ja EN60335-2-6 vaatimuksia.

Sahkouunin energiamerkinnat ovat standardin EN 60350-1 /IEC 60350-1 mukaisia. Nama arvot
on maaritetty vakiotydkuormituksella, kun seuraavat toiminnot ovat aktiivisina: yla- ja alalampd
(perinteinen Iammitys) ja puhallinlammitys (kiertoilma), jos nama toiminnot ovat kaytettavissa.

Energiatehokkuusluokka on annettu tuotteessa saatavilla olevan toiminnon mukaan tehok-
kuusjarjestyksessa seuraavasti:

Automaattinen ilmankierto ECO (rengaslammitin + puhallin)
Automaattinen ilmankierto ECO (ala- ja ylalampd + grilli + puhallin)

Perinteinen tila ECO (ala- ja ylalampd)

ECO

Poista teleskooppikiskot (jos tuotteessa on sellaiset) energiankulutustestin ajaksi.
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Lycka till med din nya GRAM-ugn SE

» Bekanta dig med din nya ugn och dess olika anvandningsfunktioner i den ordningsféljd
de beskrivs i bruksanvisningen.

* Var uppmarksam pa alla upplysningar och férklaringar gallande korrekt anvandning och
behandling. Darmed ser du till att din ugn alltid ar redo att anvandas och att den haller
langre.

» Var sarskilt uppmarksam pa alla upplysningar som rér sdkerheten sa att du kan férebygga
olyckor och skador pa ugnen.

» Kom ihag att spara bruksanvisningen, den kan komma till anvandning vid ett senare tillfalle.

Observera att denna bruksanvisning galler for flera inbyggnadsugnar. Det ar
darfor inte sakert att alla funktioner finns pa just din ugn.

Observera!

Du maste ha last och forstatt bruksanvisningen innan du bérjar anvanda produkten.
Produkten ar uteslutande avsedd for tillagning av livsmedel. All annan anvandning (t.ex.
uppvarmning av rum) ar inte i dverensstammelse med produktens avsedda anvandning och
kan vara farlig.

Tillverkaren forbehaller sig ratten till andringar som inte paverkar produktens funktion.
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SAKERHETSINSTRUKTIONER FOR ANVANDNINGEN

Obs. Produkten och de komponenter som du kommer
at blir varma under anvandningen. Var noga med att
inte rora vid uppvarmningselementen. Barn under 8
ar far inte anvanda produkten, utom om de star under
uppsikt.

Produkten far anvandas av barn 6ver 8 ar och av per-
soner med fysiska, sensoriska eller psykiska funktion-
shinder, eller med bristande erfarenhet av och kunskap
om produkten, om de star under uppsikt eller har blivit
instruerade om hur den anvands pa ett sakert satt och
om hur de ska undvika faror. Barn far inte leka med
produkten. Rengoéring och underhall av produkten far
inte utforas av barn utan vuxens uppsikt.

Produkten blir varm under anvandningen. Var noga
med att inte rora vid uppvarmningselementen inuti
ugnen.

Atkomliga delar kan bli heta under anvandningen.
Sma barn ska hallas pa avstand fran produkten.

Obs. Anvand inte aggressiva rengoringsmedel el-
ler vassa metallforemal for att rengora glasluckan,
det kan repa glaset och kan innebara att glaset gar
sonder.

Obs. Forsakra dig om att produkten ar avstangd
innan du byter lampan for att undvika risken for el-

stotar.
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SAKERHETSINSTRUKTIONER FOR ANVANDNINGEN

Anvand inte utrustning som rengor med anga nar du
rengor produkten.

Anvand uteslutande ugnstermometern som rekom-
menderas for denna ugn.

Ugnen ar mycket het vid anvandning och en stund efter att den stangts av.
Varmeelementen blir mycket heta under graddning och grillstekning. For att forhindra
eventuell flambildning far varmeelementet inte komma i kontakt med den mat som grillas
eller med eventuell ugns-/stekfolie.

Se till att andra elapparaters elsladdar inte kommer i klam i ugnsluckan. Var sarskilt forsiktig
om du anvander stickkontakter som sitter i narheten av ugnen.

Mycket heta oljor och fetter kan antédndas. Hall darfor alltid ett 6ga pa ugnen under grills-
tekning.

Lagg aldrig aluminiumfolie pa ugnsbotten eftersom den kan skada bottenplatens emalj.
Av samma orsak far grytor eller andra delar aldrig stéllas direkt pa ugnens bottenplat.
Sla av ugnen via huvudstréombrytaren vid defekter och fel. Ugnen far inte anvandas igen
innan felen avhjalpts av en fackman.
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HUR MAN SPARAR ENERGI

Undga att 6ppna ugnsluckan, om det inte
ar nodvandigt.

» Anviand ugnen endast vid tillagning av
storre mangder.

Det ar mer sparsamt att tillaga kétt som vager
mindre an 1 kilo pa hallen.

« Utnyttja eftervarmen.

Da man kokar nagot under langre tid &n 40
minuter rekommenderas det att ugnen stédngs
av 10 minuter innan maten ar fardigkokt.

 Vid bakning, anvdnd varmluftfunktio-
nen.

« Stéang ugnsluckan noggrant.

Varme sipprar ut pga smuts pa luckans pack-
ning. Det &r bast att ta bort smuts genast nar
de uppstar.

» Undga att montera ugnen i narheten av
ett kylskap eller frysskap.

Genom att placera ugnen langt ifran kyl- och
frysskap minskar energiférbrukningen.
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Miljéskydd

Y

Tank pa att emballage, an-
vanda elapparater, reservde-
lar o.s.v. ar ateranvandbara
material.

Se alltid till att materialen depo-
neras enligt de foreskrifter som
galler for atervinning.

Kassering av forbrukade produkter

Nar produkten ar férbrukad far

den inte kasseras som vanligt

avfall, utan man bor éverlamna

den till en organisation som

atervinner elektriska och elektro-
B niska produkter. Pa produkten,

bruksanvisningen eller forpack-
ningen finns en symbol som visar att forbru-
kad produkt ska ldamnas till atervinning.

Material som anvéands for tillverkning av
produkten kan atervinnas enligt 1amplig be-
teckning. Genom atervinning av materialet i
den forbrukade produkten bidrar man till ett
starkt miljoskydd.

Kontakta din kommun for uppgifter om var i
din kommun det finns organisationer som tar
hand om férbrukade produkter.
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BESKRIVNING AV PRODUKTEN

Vred for reglering av ugnstemperatur
Kontrollvred for ugnsfunktioner
Varmeindikator for ugn

Kontrollampa
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UPPGIFTER ANGAENDE UTRUSTNING

Spisens utrustning

Rostfritt

grillgall

G

L

Ugnsfalsar
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INSTALLATION

Vid inbyggnad ska ugnen placeras sa nara stromférsorjningen som méjligt. Lyft aldrig ugnen

via ugnsluckans handtag!

Inbyggnadsskapet kan efter eget val utrustas med lister eller en mellanbotten med ventila-
tionsutskarning. En mellanbotten kravs om en lada ska placeras under ugnen.

Nodvandiga matt framgar av bilden.

Stall inte in ugnen langre in i skapet an att stickkontakten till stromférsorjningen fortfarande

ar tillganglig.
Natanslutning

Ugnen &r utrustad med en anslutningskabel
med stickkontakt.
Ugnen ansluts till elnatet innan den skjuts in
i koksskapet.
Ugnen kan anslutas till ett korrekt installerat
eluttag med jordférbindelse som aven ar till-
gangligt efter inbyggnad.
En separat stromkrets kravs for anslutningen
av ugnen.
Om ugnens anslutningssladd skadas maste
den bytas ut mot en sladd som minst uppfyller
nedanstaende uppgifter.
Vid byte av natsladden maste en av féljande
sladdtyper med motsvarande nominella tvar-
snitt anvandas:
- Gummisladd HO5RR-F 3G1,5 eller
HOS5RN-F 3G1,5

- Plastsladd HO5VV-F 3G1,5 eller HO5V-
VH2-F 3G1,5
OBS!: For att uppfylla sdkerhetsforeskrifterna
maste en strombrytare som bryter alla poler
och som har ett kontaktavstand pa minst 3
mm anvandas. (kan vara en huvudstrém-
brytare).

Min. sakring ar 16 A.
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Montering av ugnen

Efter natanslutning kan ugnen skjutas in i
koksskapet och fastgoras vid skapet.

Bryt strommen med huvudstrombry
taren innan montering.

Ugnen ska skjutas in helt i skapet.

| samband med detta ska du se till att
natsladden inte bryts eller skadas pa an-
nat satt.

Mellanrummet mellan ugnen och koks-
skapets sidovaggar ska vara lika stort
Overallt.

Mellanrummet mellan arbetsbanken/-ska-
pet och ugnen far inte tillslutas.

Oppna luckan och skruva in de bifogade
skruvarna i skapets framsida genom de
fyra halen som borrats i ugnens bada si-
dor.

Efter montering kan du sla pa strommen
igen med strombrytaren.
Kokssnickerierna dar ugnen ska byggas
in maste kunna klara temperaturer pa
minst 100-C.

| s/

N




INSTALLATION

Inbyggnadsmatt
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ANVANDNING

Innan man bérjar anvdnda ugnen

¢ Innan du kan bdrja anvanda din nya
ugn maste den rengdras noggrant. An-
vand en fuktig trasa, eventuellt med lite
diskmedel. Anvand aldrig fratande eller
repande rengdringsmedel.

» Efter rengdringen maste ugnen varmas
upp med Over-/undervarme eller med
varmluft i cirka 30 minuter vid 250°C .

« Se till att koket ar val ventilerat under
forberedelsen.

Ugnen far endast tvattas med varmvatten
med diskmedel (inte med nagra starkare
rengoringsmedel).
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ANVANDNING

Ugnens funktioner och anvandning

Ugnen kan varmas upp med ett undervarme-
element, ett dvervarmeelement, ett grillele-
ment och ett ringvarmeelement (fér varmluft).
Ugnen styrs med ett funktionsvred — knappen
ska vridas till den 6nskade funktionen, och en
regleringsvred for ugnstemperatur -knappen

ska vridas till den 6nskade temperaturen.

For att stdnga av ugnen ska bada knapparna

stallas i positionen "@” / "0”.

Observeral!

Ugnen boérjar forst varmas upp
efter det att ugnstemperaturen har

stallts in.
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Tillagning med varmluft

En varmluftsflakt som sitter pa ugnens bakre
vagg ger konstant luftcirkulation. Darmed
uppnas en battre varmedverforing till matva-
ran och en mer enhetlig temperaturférdelning
i hela ugnen.

Du sparar energi tack vare att du kan vélja
vasentligt lagre temperatur an i traditio-
nella ugnar.

Tack vare de lagre temperaturerna kom-
mer ugnen dessutom inte att smutsas ned
sarskilt mycket. Fett och liknande branner
inte fast lika Iatt och kan darfér avlagsnas
utan svarighet.

Om du ska gradda flera platta kakor el-
ler bakplatar med smakakor samtidigt
rekommenderar vi att du anvander den
forsta och tredje hyllskenan nedifran.
Upptining gar vasentligt mycket snabbare
och kan eventuellt ske samtidigt pa alla
hyllskenor.

Det ar mgjligt att 6ppna luckan aven under
graddning av kansliga kakor utan att de
rasar ihop.

Den langa uppvarmningstid som kravs i
traditionella ugnar &r inte nédvandig; den
installda temperaturen uppnas snabbt.

OBS!:

Stang av ugnen omedelbart om varmluftflak-
tens motor gar sénder. Uppvarmning utan
flakt kan medféra skador pa ugnen.



ANVANDNING

Ugnens funktionsknapp - Instéllning:

Snabbuppvarmning
Varmluft + grill.

Upptinning
Anvand denna installing for up-
ptinning av frysta kakor och bréd.

Flakt och supergrill

Vid denna installning arbetar ug-
nen med en aktiverad flakt. An-
vandning av den har funktionen
paskyndar stekningsprocessen
och gor att matratter far battre
smak. Stekningen ska utféras
med stangd ugnsdorr.

Supergrill (grill och 6ver-varme)
Maten grillas och varmes uppifran
samtidigt.

Pa detta satt blir temperaturen
hogre i ugnens Ovre del, sa att
den rostade maten blir morkare fill
fargen. En praktiskt installning nar
tjocka bitar ska grillas.

Grill
Med denna instélining aktiveras
grillen.

Undervarme

Med denna funktion varms ugnen
upp endast med hjalp av den ne-
dre varmeanordningen. Denna
funktion ska anvandas t.ex. vid
graddning underifran.

Over- och underviarme
Instéllning av denna funktion gér
att ugnen varms upp med en kon-
ventionell metod.

Ia

Varmluft

Nar denna funktion aktiveras star-
tas en flakt pa bakre ugnsvaggen.
Den ger konstant och jamn luft-
cirkulation inne i ugnen. Denna
uppvarmningmetod har féljande
fordelar:

* ugnen hettas upp snabbare och
man behdver inte férvarma den

« tva falspar kan anvéndas sam-
tidigt

* kottratter forlorar mindre fett och
vatska under uppvarmning, vilket
forbattrar smaken

* ugnen smutsas inte ner lika
mycket

Du maste anvanda temperatu-
rinstallningen tillsammans med
varmluftsfunktionen.

Flakt samt 6vre- och nedre var-
meelement

Denna funktion ar Iamplig vid bak-
ning. Den fungerar som en tradi-
tionell ugn med flakt (funktionen
rekommenderas vid bakning).

Varmluft med ringvarmeelement
och undervarme paslagna

Med denna funktion aktiveras
bade varmluftsflakten och un-
dervarme. Ugnen varms da upp
underifran. Lampligt for tex pizza
och pajer.

Inre belysning
Nar vredet vrids till detta Iage tands
belysningen inuti ugnen.

ECO uppvéarmning

ECO varmluft ar en optimerad
funktion for att spara energi under
tillagningen. Ugnsbelysningen ar
slackt nar vredet star i detta lage.



ANVANDNING

Kontrollampor

Aktivering av ugnen signaleras genom att
tva kontrollampor borjar lysa — en (3) och
en (4). Nar den (4) kontrollampan lyser
betyder det att ugnen arbetar. Nar den (3)
kontrollampan slacks betyder det att ugnen
natt installd temperatur. Om det i receptet
for en matratt rekommenderas att matratten
ska placeras i en uppvarmd ugn ska man
gobra det forst efter att den (3) kontrollampan
slocknat. Under bakning ska den (3) lampan
lysa och slockna en stund (bevarande av
temperatur i ugnskammaren). Den (4) kon-
trollampan kan aven lysa nar vredet star i
position "Inre belysning”.
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GRILLSTEKNING
Anvandning av grill

Grillprocessen gors genom anvandande
av infrardda stralar pa en matratt. Infrardda
stralar emitteras av ugnens glédande var-
meanordning.

For att aktivera grillfunktionen ska man:

* Placera ugnens vred i lage betecknat med
symbol grill,

* Varma upp ugnen i ca. 5 minuter (med
stéangd ugnslucka).

 Placera en bakplat med matratt i ugnen
pa en lamplig arbetsnivd. Om man grillar
pa grillgaller ska man placera en plat under
grillgallret - for fett som ska droppa ner.

» Stanga ugnsluckan.

For grill och supergrill ska temperaturen
stéllas in pa 250°C, och for funktion grill
med flakt ska temperaturen stillas in pa
hogst 190°C.

Observera!
Nar grillfunktionen anvands ska ugnsluckan
vara stangd.

Nar man anvander grillfunktionen kan nagra
delar av ugnen bli heta. Darfér rekommen-
deras det att inte lata barnen komma nara
ugnen.



AVANDNING AV UGNEN - PRAKTISKA RAD

Bakning

Vi rekommenderar att du graddar kakor pa de bakplatar som medfdljer spisen fran fabri-
ken.

Nar du anvander varmluftfunktionen behéver du inte férvarma ugnen.

Kontrollera kakan med en provsticka innan du tar ut den ur ugnen.

(Om kakan ar fardig ska provstickan vara torr och ren nar du tar upp den ur kakan.)

Vi rekommenderar att du later kakan sta kvar i ugnen i ca 5 minuter efter det att du stangt
av ugnen.

Temperaturangivelserna for bakning ar endast vagledande varden, de kan regleras allt
efter egna erfarenheter.

Stekning av kott

Stekning i ugn rekommenderas vid storre kottmangder (6ver 1 kg). Mindre kottbitar tillagas
pa spisen.

Det rekommenderas att du anvander eldfasta fat till stekning. Aven fatens handtag bér
vara eldfasta.

Nar du anvander grillen rekommenderar vi att du staller en bakplat med lite vatten i pa den
nedersta falsen.

Vand kottet minst en gang nar halva stektiden har gatt. Nagra ganger under stekningen
kan du &ven dsa kottet med stekskyn som bildas under stekningen.
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AVANDNING AV UGNEN - PRAKTISKA RAD

ECO uppvarmning

® ECO uppvarmning ar en optimerad funktion for att spara energi under tillag-
ningen.

® Du kan inte forkorta tillagningstiden genom att stélla in en hogre temperatur, vi
rekommenderar inte att du férvarmer ugnen.

® Andrainte temperaturinstaliningen under tillagning och éppna inte ugnsluckan.

Rekommenderad instéllning for ECO uppvarmning

Matratt Ugnsfunktioner | Temperatur (°C) Niva Tid i minuter

Sockerkaka g’] 180 - 200 2-3 50-70

Jastkaka / 180 - 200 2 50-70
pundskaka ECO

Fisk @] 190 - 210 2-3 45 - 60
ECO

Notkott 200 - 220 2 90 - 120

Flaskkott @ 200 - 220 2 90 - 160

Kyckling @ 180 - 200 2 80 - 100
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AVANDNING AV UGNEN - PRAKTISKA RAD

Ugn med automatisk luftcirkulation (inklusive flakt och ring-varmeelement)

Matratt Ugnens funktion | Temperatur (°C) Niva Tid (min.)
Sockerkaka @ 160-200 2-3 30-50
ok O 160-170 1 3 25-402
:3;;';1';?(; 155-170 7 3 25402
Pizza 200-230 " 2-3 15-25
Fisk O 210-220 2 45-60
Fisk 160-180 2-3 45-60
Fisk T 190 2-3 60-70
Korv 230 - 250 4 14-18
NGtkott O 225-250 2 120-150
Notkott 160-180 2 120-160
Flaskkott O 160-230 2 90-20
Flaskkott 160-190 2 90-20
Kyckling T 180-190 2 70-90
Kyckling O 160-180 2 45-60
Kyckling 175-190 2 60-70
Gronsaker O 190-210 2 40-50
Gronsaker 170-190 3 40-50

Tiderna galler for matratter som satts in i en kall ugn. Minska tiden med cirka 5-10 minuter om ugnen

ar forvarmd.
"Férvarm

2Tillagning av mindre méngder
Obs: Tiderna i listan ar ungefarliga och far ev. justeras utifran dina erfarenheter och preferenser.
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TESTRATTER. | enlighet med standard EN 60350-1.

Bakning
Matratt Tillbehor Niva Uppvarm- Temperatur Bak-/stek-
ning (°C) tid ?
(min.)
Bakplat 3 O 160-170 1 25-402
Bakplat 3 BN 155-170 " 25-402
Smakakor Bakplat 3 @) 155-170 9 25-40 2
2+4
Bakplat 2 — bakplat " 2
Grillplat eller grillplat 155-170 25-50
4 — bakplat
Bakplat 3 OJ 150-160 " 30402
Bakplat 3 X 150-170 " 25-352
Mérdeg Bakplat 3 150-170 1 25-352
2+4
Bakplat 2 — bakplat 175 1) ar 2
Grillplat eller grillplat © 160-175 25-35
4 — bakplat
Galler + svart
Mjuk kaka utan kakform " 2
fett diameter 3 E] 170-180 30-45
26 cm
Galler + 2 2
svarta kakfor-
svarta kakfor- mar placerade
A i _200 " —70 2
Appelpaj . mar diagonalt, bak |Z] 180-200 50-70
diameter S
till hdger och
20 cm

fram till vanster

DFérvarmning, anvand inte snabbuppvarmningsfunktionen.

2 Tiderna galler for matratter som satts in i en kall ugn. Minska tiden med cirka 5—10 minuter om ugnen

ar forvarmd.
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TESTRATTER. | enlighet med standard EN 60350-1.

Grilla
Matratt Tillbehor Niva Uppvarm- Temperatur Tid
ning (°C) (min.)
I 4 = 250" 1,5-2
Varm macka Galler ] %0 525
ljust brod o
av Justbro Galler 4 2502 2-3
Galler +
stekplat )
. 4 — galler — " 1:a sidan 10-15
Hamburgare (for att samla 3 — stekplat . 250 2.3 sidan 8-13
upp droppande
fett)
DFoérvarm i 5 minuter, anvand inte snabbuppvarmningsfunktionen.
2)Forvarm i 8 minuter, anvand inte snabbuppvarmningsfunktionen.
Undervarme
Matratt Tillbehor Niva Uppvarm- | Temperatur Tid
ning (°C) .
Min.
Galler +
"stekplat 2 —galler s
(forattsamla | 7" % 180-190 70-90
upp droppande P
Hel kyckli fett)
el kycklin
Y 9 Galler +
stekplat 2 galler __
(for att samla 1 stekplat 180-190 80-100

upp droppande
fett)

Tiderna galler fér matratter som satts in i en kall ugn. Minska tiden med cirka 5—10 minuter om ugnen

ar forvarmd.



RENGORING OCH UNDERHALL

Se till att ugnen ar avslagen och att samt-
liga vreden ar stillda i lage "®” | “0”.
Rengoringen skall paborjas forst nar ug-
nen ar kall.

Laga tillagningstemperaturer ger mindre

nedsmutsning av ugnen.

« Du far dock aldrig férsdka halla ugnen
ren genom att ldgga aluminiumfolie pa
botten.

+ Rengor ugnen, vid behov, sa snabbt som
mojligt efter anvandning (varje gang).
Anvand aldrig starka, repande rengo6-
rings och putsmedel. Anvand alltid
rekommenderade ugnsrengéringsme-
del.

+ Lat ugnen sta 6ppen en stund efter
vatrengoring sa att den torkar ordentligt.

* Angkokning och konservering foror-
sakar kraftig fuktbildning i ugnen. Se
till att du later ugnen torka ordentligt
— annars kan rostskador uppsta.

Angrengéring — Steam Clean

Placera en skal med 0,25 liter vatten langst
ned i ugnen och stang ugnsluckan. Satt ug-
nen pa 50°C och funktionsvredet pa lage
undervarme. Varm ugnenica. 30 min. Oppna
sedan ugnsluckan, torka ugnen ordentligt
med trasa eller tvattsvamp och rengér sedan
ugnen med varmt vatten.

(De utdragbara skenorna finns inte i alla
ugnsmodeller.)

Ugn ar utrustad med latt uttagbara ugnsfalsar
(stege). For att ta ut dem for rengoring ska
man dra ett faste som finns i fronten och
darefter dra ut ugnsfalsar och avlagsna det
fran bakfaste.
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RENGORING OCH UNDERHALL

Rengdr ugnens teleskopiskt utdragbara
skenor och bakplatar med varmt vatten och
tval, torka noggrant. Montera teleskopiskt
utdragsbara skenorna genom att fasta dem
pa ugnes skenor.

==
L

vy
SV

Byte av ugnens halogenlampa

Innan du byter halogenlampan ska du
forsakra dig om att elkontakten &r utdra-
gen for att forhindra att du far elstotar.

1. Dra ut kontakten.

2. Ta bort hyllor och platar ur ugnen.

3. Skruva ur och diska lamphdljet och torka
det torrt.

4. Dra ut halogenlampan, hall i den med en
duk eller ett papper. Byt halogenlampa om
det behdvs.

- spanning 230 V

- effekt 25 W

5. Satt tillbaka lampan i sockeln.

6. Skruva in lamphdljet.

]
&

PR of

[ I
Ugnsbelysning

.y

Varning! Var noga med att inte berora ha-
logenlampan direkt med fingrarna.
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RENGORING OCH UNDERHALL

Demontering av ugnslucka

For att battre komma at ugnskammaren i
samband med rengdring kan man ta bort
ugnsluckan. For att géra detta ska man 6ppna
luckan och dra upp en sékerhetsdel som finns
i gangjarnen (fig. A). Darefter ska man trycka
till luckan lite, lyfta och ta ut den framat. For
att montera luckan i ugnen ska man gora i
omvand ordning. Vid aterplacering av luckan
ska man se till att en utskarning som finns
pa gangjarnen placeras pa gangjarnens
greppavsats pa ratt satt. Efter att luckan
aterplacerats ska man ovillkorligen dra ner
sakerhetsdelen. Om man inte drar den ner,
kan det orsaka skada pa gangarnen vid for-
sOk att stanga luckan.

A

Uppdragning av sékerhetsdelar till gangérn
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Avmontering av det innersta glaset

1. Anvand en vanlig skruvmejsel for att ta av
luckans Ovre kantlist och forsiktigt lossa si-
dorna (fig. B).

2. Dra forsiktigt av kantlisten. (fig. B, C)




RENGORING OCH UNDERHALL

3. Darefter kan glasskivan tas bort (fig. D).
Efter reng6ring upprepas beskrivningen i
omvand turordning.

Viktigt! Tryck inte in den 6vre profilen
pa luckans bagge sidor samtidigt. For att
passa in luckans 6vre profil pa ratt satt pla-
cerar du profilens vanstra &nde mot luckan
och trycker sedan in den hdgra anden tills
du hor ett ,klick”. Darefter trycker du in den
vanstra anden tills du hor ett ,klick”.
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ATGARDER VID FEL

Vid ev. problem ska du alltid:

« Stanga av ugn

+  Sla av strdmmen till ugn
*  Vissa smafel kan du sjalv atgarda genom att félja anvisningarna i tabellen.
Kontrollera de enskilda felen i tabellen innan du kontaktar GRAM service.

PROBLEM

ORSAK

ATGARD

1.Den elektriska utrust-
ningen fungerar inte.

Avbrott i stromtillférseln.

Kontrollera sakringen i
proppskapet, byt sakring
om den har smalt.

2.Ugnsbelysningen
fungerar inte.

Lampan ar 16s eller skadad.

Skruva fast lampan eller
byt ut den (se kapitel
Rengdéring och under-
hall).
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TEKNISKA DATA

Markspanning 230V~ 50 Hz
Markeffekt 3,6 kW
Matt 59,5/59,5/57,5cm

Stromférbrukning i standby [W] -
Stromférbrukning i avstangt lage [W] 0,0
Stromférbrukning med natverksansluten produkt [W] -
Automatisk standby/avstangningstid [min] -

Allman information
Produkten uppfyller kraven i EU-standarderna EN 60335- 1; EN60335-2-6.

Informationen pa elugnarnas elskyltar har angivits i enlighet med standarden EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Dessa varden har definierats under standardbelastning med aktiva funktioner:
under- och dvervarme (konventionell ugn) och varmluftsvarme (varmluftsugn), om dessa
funktioner finns tillgangliga.

Energieffektivitetsklassen har tilldelats utifran produktens tillgéngliga funktioner enligt prio-
riteringen nedan:

Automatisk luftcirkulation ECO (ring-varmeelement + flakt) =
Automatisk luftcirkulation ECO (under + évervarme + grill + flakt)
Automatisk luftcirkulation ECO (under + 6vervarme) =

Avlagsna teleskopskenorna (om produkten har sadana) nar du testar elférbrukningen.
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